
 

 
                                                                                                                 
 

 

 

Eine Kneippkindertagesstätte der kath. Pfarreiengemeinschaft Weilheim 

 

 
 
 

Liebe Kinderhausfamilien, 
 

 

Aktuelle Meldungen aus den Gruppen: 

 

Bei uns im Kinderhaus sind mehrere Mitarbeiter und Kinder mit verschiedensten Symptomen 

krankgemeldet. Zu einer Gruppenschließung kam es bis heute nicht. Wir sind jedoch auf Grund des akuten 

Personalmangels gezwungen, die Kinder spätestens ab 15:00 Uhr in einer Sammelgruppe zu betreuen 

(voraussichtlich die ganze Woche). Die betreffenden Eltern werden von uns persönlich informiert. 

 

Auch wurden wir letzte Woche häufiger gefragt wie es ablaufen würde, wenn wir einen positiven, 

bestätigten Covid-19-Fall haben. Unter https://www.weilheim-schongau.de/corona/informationen-und-

handlungsempfehlungen-fuer-covid-19-infizierte-personen-und-kontaktpersonen/ finden Sie dazu genauere 

Informationen aus unserem Gesundheitsamt. 

 

 

Termine: 

 

 

25.02.2022 Faschingsfeier im Kinderhaus. Das Thema dieses Jahr 

ist „Märchen“. Alle Kinder dürfen verkleidet und / 

oder geschminkt kommen. Wir werden in den 

einzelnen Gruppen getrennt Fasching feiern, dazu gibt 

es ein leckeres Faschingsfrühstück, die 

Kindergartenkinder brauchen an diesem Tag keine 

Brotzeit mitbringen. 

 

02.03.2022 Aschermittwoch. Jede Gruppe feiert für sich eine kleine Andacht, die Kinder 

empfangen die Aschekreuze. 

 

03.03.2022 Die Fastenzeit beginnt. Nähere Informationen folgen. 
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Tag der offenen Tür: 

 

Auch dieses Jahr ist ein Tag der offenen Tür leider nicht im gewohnten Umfang 

möglich. Dennoch wollen wir neuen Familien die Möglichkeit geben, unser 

Kinderhaus kennen zu lernen. Wir bieten daher am Samstag, den 12. Februar von 

9:00 – 14:00 Uhr gebuchte Hausführungen an. Bei Interesse rufen Sie uns gerne an! 

Nach Absprache sind auch an anderen Tagen Führungen möglich. 

Es gilt die 3G-Regel und FFP2-Masken Pflicht. 

 

 

Neuanmeldungen: 

 

Die Möglichkeit zur Neuanmeldung für das kommende Kinderhausjahr 2022/23 ist ausschließlich online  

über die Seite der Stadt Weilheim www.kiga.weilheim.de möglich. Anmeldeschluss ist der 20.03.2022. 

Melden Sie auch unbedingt Geschwisterkinder, für die Sie einen Platz benötigen, offiziell an! 

Bis spätestens 01.04.2022 erhalten Sie die Rückmeldung über eine Zu- oder Absage. 

 

 

 

 

Personelle Veränderung in der Opalgruppe: 

 

Wir freuen uns, eine neue Kollegin bei uns begrüßen zu dürfen! Ab 1. Februar wird 

Lilly Rauch in der Opalgruppe unser Team verstärken. 

 

Alisa Vatter befindet sich leider bis auf weiteres im Krankenstand. Wir haben bereits 

einen Vertretungsplan erstellt, so dass die Opalkinder durchgehend gut betreut werden 

können. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mit freundlichen Grüßen 

 

Ihr Kneippkinderhaus Mariae Himmelfahrt 
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Kneipp – Tip des Monats: 

 

Selbstgemachte Müsliriegel 

 

Zutaten für 1 Blech: 

 

- 50g Haselnüsse 

- 50g Sesam 

- 50g Sonnenblumenkerne 

- 100g getrocknete Feigen 

- 50g Trockenpflaumen 

- 100 g Rosinen (alle Trockenfrüchte ungeschwefelt) 

- 2 Äpfel 

- 150g Weizenvollkornmehl 

- 150g kernige Haferflocken   

- 250ml Wasser 

- 5EL Rapsöl 

- 3EL Honig 

- 1TL Zimt 

- ½TL gemahlene Vanille 

- 1 Prise Salz 

 

Zubereitung: 

 

Haselnüsse, Feigen und Trockenpflaumen grob hacken, mit Sesam und Rosinen in eine Schüssel geben. Die 

Äpfel waschen, vierteln, vom Kerngehäuse befreien und raspeln. Die Äpfel mit den restlichen Zutaten 

ebenfalls in eine Schüssel geben und alles zu einem Teig verkneten. 

Ein Backblech mit Backpapier auslegen, den Teig gleichmäßig mit einem feuchten, breiten Messer darauf 

streichen und im Backofen bei 180°C Ober- und Unterhitze oder 160°C Heißluft etwa 30 Minuten backen. 

Noch warm in schmale Riegel schneiden und auskühlen lassen. 

Tipp: Die Riegel können in einer Blechdose mehrere Wochen aufbewahrt werden und eignen sich gut als 

kleine Zwischenmahlzeit. 

 

Viel Spaß beim Ausprobieren!  


