
 

 
                                                                                                                 
 
 

 

Eine Kneippkindertagesstätte der kath. Pfarreiengemeinschaft Weilheim 
 

 
 

 
 

Liebe Kinderhausfamilien, 
 

 

 

 

 

Termine: 

 

22.01.2020  Die Kinderverkehrsschule kommt zu unseren Vorschulkindern ins Haus 

 

30.01.2020  Zweite Elternbeiratssitzung in diesem Jahr hier bei uns im Kinderhaus ab 19:00 Uhr. 

   Alle interessierten Eltern sind herzlich willkommen. 

 

Vorankündigung: 

 

21.02.2020  Faschingsfeier im Kinderhaus. Alle Kinder dürfen an diesem Tag verkleidet und/oder 

   geschminkt kommen. Das Kinderhaus Team schminkt die Kinder nicht. 

   Unser diesjähriges Motto lautet „Unterwasserwelt“. 

   Die Feier findet vormittags ohne Eltern statt, die Kinder benötigen an diesem Tag 

   keine Brotzeit von zu Hause. 

 

24.& 25.02.2020 Kurze Faschingsferien. Das Kinderhaus ist geschlossen. 

 

26.02.2020 Gottesdienst am Aschermittwoch in St. Pölten. 

 Die Kinder empfangen die Aschekreuze. Eltern, die gerne teilnehmen möchten, sind 

herzlich eingeladen. Mit dem Aschermittwoch beginnt nun die Fastenzeit. 

 Nähere Informationen folgen. 

 

 

 

Gesetzliche Änderungen – Masernschutzgesetz: 

 

In den nächsten Tagen erhalten Sie in Ihrem Briefkasten im Kinderhaus nähere Informationen zum neuen 

Masernschutzgesetz.  
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Hier tut sich was:  
 

Im Dezember 2019 hatten wir, damit wir uns weiterhin als Kneipp-Kinderhaus bezeichnen dürfen, eine 

Überprüfung durch die Kneippbund e. V. Bad Wörishofen. 

 Nach dem erfolgreichen Audit sind wir bis 2023 weiterhin eine vom Kneipp-Bund anerkannte 

Kindertagesstätte. 

 
 

 

 

 

Mit freundlichen Grüßen 

Ihr Kneippkinderhaus Mariae Himmelfahrt 

 

Kneipp – Tipp des Monats: 

 

Tomaten- Kräuterbutter 

 

- 250g Butter (Zimmertemperatur) 

- 2 EL Oliven- oder Leinöl 

- ½ Tube Tomatenmark (nach Geschmack auch mehr oder weniger) 

- Chilliflocken nach Geschmack 

- Paprikapulver 

- Getrocknete oder frische Kräuter, z.B. Thymian, Oregano, Rosmarin, Petersilie…) 

- Salz 

- Pfeffer aus der Mühle 

Alle Zutaten gut mischen und die Butter im Kühlschrank wieder hart werden lassen. Schmeckt als 

Brotaufstrich, zum Fleisch, auf gegrillten Maiskolben, zu Kartoffeln… 

 

 

Guten Appetit!  


