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Liebe Kinderhausfamilien,

Termine:

04.12.2019

05.12.2019

06.12.2019

13.12.2019

18.12.2019

20.12.2019

Vorankiindigunag:

07.01.2020

22.01.2020

Auf Grund der momentan recht beengten Verhéltnisse im Kinderhaus gestalten wir die
Nikolausfeier dieses Jahr etwas anders. Wir werden zusammen mit allen Kindern eine
Andacht in der Kirche St. Polten feiern, zu der nattrlich auch der Nikolaus kommen
wird! Eltern und Geschwisterkinder sind herzlich eingeladen!

Beginn: 17:30 Uhr

Im Anschluss stehen wie immer Platzchen und Kinderpunsch fur Sie bereit.

Bitte bringen Sie ihre eigenen Tassen mit! Vielen Dank.

Die Aufsichtspflicht bei dieser Veranstaltung liegt bei den Eltern. Bitte achten Sie
besonders auf die Tore zur Stralle Unterer Graben!

Da es sich um eine Kinderhausveranstaltung handelt, herrscht auch auf dem
Kirchengelande Rauchverbot!

Unsere Vorschulkinder treten um 17:00 Uhr auf dem Weilheimer Christkindlmarkt
auf und singen Weihnachtslieder.

Christbaumverkauf des Elternbeirates hier im Kinderhaus von 12:00 — 17:00 Uhr. In
den Eingangsbereichen liegen Flyer aus.

Betriebsausflug: Das Kinderhaus bleibt geschlossen.

Unser Weihnachtsgeschenk an die Kinder: Das ,,Seidenmarionetten Theater spielt im
Kinderhaus fur uns. Es finden zwei Vorstellungen, jeweils um 10 Uhr und um 11 Uhr
statt. Die erste Vorstellung ist fur die jlingeren Kinder, die zweite fur die Alteren
gedacht. Die Veranstaltung findet ohne Eltern statt.

Letzter Kinderhaustag vor den Weihnachtsferien. Das Kinderhaus schliefit um 17:00
Uhr. Ab 7 Januar sind wir wieder fur Sie und Ihre Kinder da.

Erster Kinderhaustag im Jahr 2020

Die Kinderverkehrsschule kommt fur unsere grofRen Kinder zu uns ins Haus.



30.01.2020 Zweite Elternbeiratssitzung in diesem Jahr hier bei uns im Kinderhaus ab 20 Uhr.
Alle interessierten Eltern sind herzlich willkommen.

Bitte unterstiitzen Sie uns!

Aufsichtspflicht:

Aus aktuellem Anlass mdchten wir Sie dringend daran erinnern, dass unsere Aufsichtspflicht fir Ihre Kinder
erst dann beginnt, wenn Sie uns Ihr Kind personlich in der Gruppe tUbergeben haben! Bitte denken Sie
unbedingt daran! Fur ein Kind, das nur an der Garderobe zuriickgelassen wird und von uns nicht als
anwesend registriert wurde, konnen wir keine Verantwortung tibernehmen!

Rauchverbot:

Bei allen Kinderhausveranstaltungen und auf dem gesamten Kinderhausgelande herrscht grundsatzlich
absolutes Rauchverbot. Leider haben wir am Tag nach der St. Martinsfeier Zigarettenkippen in unserem
Garten und auf der Treppe von der Kichre St. Polten gefunden. Bitte nehmen Sie Riicksicht und rauchen Sie
nicht wéahrend unseren Veranstaltungen!

Aktuelles:

Der bundesweite Vorlesetag ist seit 2004 Deutschlands groftes ,,Vorlesefest®. Der Aktionstag setzt ein
offentliches Zeichen fur die Bedeutung des Vorlesens. Dieses Jahr haben wir als Einrichtung zum ersten Mal
mitgemacht und viel positives Feedback erhalten. Der Vorlesetag am 15. November 2019 stand dieses Jahr
unter dem Motto ,,Sport und Bewegung®. Neben unserem riesigen Bucherfundus im Haus haben wir uns in
der Stadtbticherei eine Themenkiste zusammenstellen lassen, aus der wir schdpfen konnten. Gemeinsam
durften die Kinder im Vorfeld ihre Favoriten aussuchen und sich dann fir eine der spannenden Geschichten
anmelden. Ausgestattet mit ihrer Eintrittskarte ging es dann los. Wir hatten viel SpaR an einer ,,bewegten*
Vorlesestunde und am Ende gab es eine Urkunde fiirs Zuhdren.

Liebe Kinderhaus — Familien,

wir winschen lhnen allen eine schéne und besinnliche Vorweihnachtszeit, gesegnete
Festtage und einen guten Rutsch ins Jahr 2020, wenn wir uns hoffentlich alle gesund und gut
erholt wieder sehen!

Mit freundlichen GriiRen

Ihr Kneippkinderhaus Mariae Himmelfahrt



Kneipp — Tipp des Monats:

Mirbteig Kinderplatzchen

Zutaten:
- 300g Dinkelvollkornmehl
- 200g Bultter
- 100g Rohrzucker
- 50g gemahlene Mandeln
- 1 Prise Salz
- 1 TL abgeriebene Zitronenschale
- 1lEi
- 1-2 EL Sahne

Zubereitung:
Aus Dinkelvollkornmehl, Butter, Rohrzucker, gemahlenen Mandeln, der Prise Salz, der
abgeriebenen Zitronenschale, dem Ei und der Sahne einen eher feuchten Muirbteig herstellen. Den
Teig mindestens 1 Stunde, besser Uber Nacht kaltstellen.

Zum Bestreichen:
- 1Eigelb
- 1 EL Milch
Eigelb mit Milch glattriihren

Den Teig ausrollen, Kekse ausstechen, mit Eigelb bestreichen, bei 180°C ca. 10 Minuten backen.
Guten Appetit ©



